
AKASHI
Schede tecniche

INSP IRE D BY TRADITION



AKASHI BLENDED
Akashi

NOTE GENERALI

Tipologia Japanese Blended Whisky

Zona produttiva Akashi, White Oak Distillery

Materia prima 70% Wisky di cereali, 30% orzo maltato

Distillazione Doppia distillazione in due alambicchi Pot Still.

Gradazione alcolica 40% Alc. /Vol.

NOTE ORGANOLETTICHE

Colore Ambrato.

Profumo Ha sentori leggeri e delicati, tra cui si riconoscono note di cereali, 
profumi mielati e sfumature di frutta gialla.

Sapore Il gusto è morbido, intenso e leggermente piccante, con aromi che 
richiamano i sentori olfattivi, e con sapori di vaniglia, mandorla, camomilla, 
Sherry e cioccolato fondente. La persistenza è lunga, secca, piccante e 
tannica.

AKASHI / GIAPPONE

ANNO DI FONDAZIONE | 1888

METODO DI DISTILLAZIONE | DOPPIA DISTILLAZIONE 
ATTRAVERSO 2 POT STILL

INVECCHIAMENTO | MINIMO 3 ANNI
INSP IRE D BY TRADITION

Invecchiamento Tra i 3 e 4 anni in botti hogshead



AKASHI BLENDED SHERRY CASK
Akashi

NOTE GENERALI

Tipologia Japanese Blended Whisky

Zona produttiva Akashi, White Oak Distillery

Materia prima 70% Wisky di cereali, 30% orzo maltato

Distillazione Doppia distillazione in due alambicchi Pot Still.

Gradazione alcolica 40% Alc. /Vol.

NOTE ORGANOLETTICHE

Colore Ambra scuro.

Profumo Sentori intensi di vaniglia e albicocca.

Sapore Al palato risulta dolce con intense note speziate e di frutta secca.

AKASHI / GIAPPONE

ANNO DI FONDAZIONE | 1888

METODO DI DISTILLAZIONE | DOPPIA DISTILLAZIONE 
ATTRAVERSO 2 POT STILL

INVECCHIAMENTO | MINIMO 3 ANNI
INSP IRE D BY TRADITION

Invecchiamento Tra i 3 e 4 anni in botti di quercia americana. Affinamento 6 
mesi in botti di Sherry.



AKASHI UME BLEND
Akashi

NOTE GENERALI

Tipologia Japanese Blended Whisky

Zona produttiva Akashi, White Oak Distillery

Materia prima 70% Wisky di cereali, 30% orzo maltato

Distillazione Doppia distillazione in due alambicchi Pot Still.

Gradazione alcolica 40% Alc. /Vol.

NOTE ORGANOLETTICHE

Colore Ambra scuro.

Profumo Al naso predominano sensazioni di vaniglia e prugne.

Sapore Al palato è pieno, con note di legno spezie e un ritorno delle prugne.

AKASHI / GIAPPONE

ANNO DI FONDAZIONE | 1888

METODO DI DISTILLAZIONE | DOPPIA DISTILLAZIONE 
ATTRAVERSO 2 POT STILL

INVECCHIAMENTO | MINIMO 3 ANNI
INSP IRE D BY TRADITION

Invecchiamento Invecchiato in botti ex-Bourbon e rifinito per alcuni mesi in 
botti ex Shiratama Umeshu.



AKASHI PURE MALT
Akashi

NOTE GENERALI

Tipologia Pure Malt Whisky

Zona produttiva Akashi, White Oak Distillery

Materia prima 100% orzo maltato

Distillazione Doppia distillazione in due alambicchi Pot Still.

Gradazione alcolica 40% Alc. /Vol.

NOTE ORGANOLETTICHE

Colore Ambrato.

Profumo Il naso si percepiscono note di cereali, pane tostato e malto.

Sapore Il sorso è morbido e scorrevole, coerente con il naso.

AKASHI / GIAPPONE

ANNO DI FONDAZIONE | 1888

METODO DI DISTILLAZIONE | DOPPIA DISTILLAZIONE 
ATTRAVERSO 2 POT STILL

INVECCHIAMENTO | MINIMO 3 ANNI
INSP IRE D BY TRADITION

Invecchiamento Invecchiamento in botti ex-Sherry ed ex-Bourbon.



AKASHI MEÏSEI DELUXE
Akashi

NOTE GENERALI

Tipologia Pure Malt Whisky

Zona produttiva Akashi, White Oak Distillery

Materia prima 50% orzo maltato

Distillazione Doppia distillazione in due alambicchi Pot Still.

Gradazione alcolica 50% Alc. /Vol.

NOTE ORGANOLETTICHE

Colore Ambra scuro.

Profumo Al naso è potente e fruttato, con note di miele e spezie unite e 
ricordi di frutta secca.

Sapore Al palato è intenso e pieno, con note legnose e rimandi alle spezie.

AKASHI / GIAPPONE

ANNO DI FONDAZIONE | 1888

METODO DI DISTILLAZIONE | DOPPIA DISTILLAZIONE 
ATTRAVERSO 2 POT STILL

INVECCHIAMENTO | MINIMO 3 ANNI
INSP IRE D BY TRADITION

Invecchiamento Invecchiato per 4 anni in botti ex-Bourbon e per 1 anno in 
botti ex Sherry Oloroso.



AKASHI SINGLE MALT 5 YO
SHERRY CASK 

Akashi

NOTE GENERALI

Tipologia Japanese Single Malt Whisky

Zona produttiva Akashi, White Oak Distillery

Materia prima 100% orzo maltato

Distillazione Doppia distillazione in due alambicchi Pot Still.

Gradazione alcolica 50% Alc. /Vol.

NOTE ORGANOLETTICHE

Colore Ambra.

Profumo Al naso è fruttato con note di vaniglia.

Sapore La bocca rimane setosa con note di mandorle e frutta secche, tipica 
dello Sherry.

AKASHI / GIAPPONE

ANNO DI FONDAZIONE | 1888

METODO DI DISTILLAZIONE | DOPPIA DISTILLAZIONE 
ATTRAVERSO 2 POT STILL

INVECCHIAMENTO | MINIMO 3 ANNI
INSP IRE D BY TRADITION

Invecchiamento Per 5 anni in botti che hanno precedentemente contenuto 
Sherry.

Finale Finale delicato con sottili note di fiori bianchi.



AKASHI SINGLE MALT 5 YO
RED WINE CASK 

Akashi

NOTE GENERALI

Tipologia Japanese Single Malt Whisky

Zona produttiva Akashi, White Oak Distillery

Materia prima 100% orzo maltato

Distillazione Doppia distillazione in due alambicchi Pot Still.

Gradazione alcolica 50% Alc. /Vol.

NOTE ORGANOLETTICHE

Colore Ambrato scuro con riflessi rossi.

Profumo Al naso si percepiscono frutti rossi e sentori legnosi.

Sapore Rotondo e intenso con aromi di frutta disidrata dal finale bilanciato. 
Perfetto per il fine pasto, specialmente se accompagnato da cioccolato 
fondente.

AKASHI / GIAPPONE

ANNO DI FONDAZIONE | 1888

METODO DI DISTILLAZIONE | DOPPIA DISTILLAZIONE 
ATTRAVERSO 2 POT STILL

INVECCHIAMENTO | MINIMO 3 ANNI
INSP IRE D BY TRADITION

Invecchiamento 5 anni e mezzo in botti ex cognac e gli ultimi 10 mesi in 
barili che hanno contenuto in precedenza vino rosso.



AKASHI SINGLE MALT 10 YO
SHERRY CASK 

Akashi

NOTE GENERALI

Tipologia Japanese Single Malt Whisky

Zona produttiva Akashi, White Oak Distillery

Materia prima 100% orzo maltato

Distillazione Doppia distillazione in due alambicchi Pot Still.

Gradazione alcolica 55,5% Alc. /Vol.

NOTE ORGANOLETTICHE

Colore Ambra scuro.

Profumo Al naso predomina una sorprendente dolcezza, rapidamente 
controbilanciata da sentori tannici.

Sapore Leggera amarezza al palato. Finale persistente e leggermente 
torbato.

AKASHI / GIAPPONE

ANNO DI FONDAZIONE | 1888

METODO DI DISTILLAZIONE | DOPPIA DISTILLAZIONE 
ATTRAVERSO 2 POT STILL

INVECCHIAMENTO | MINIMO 3 ANNI
INSP IRE D BY TRADITION

Invecchiamento Per 10 anni in botti che hanno precedentemente 
contenuto Sherry.



AKASHI SINGLE MALT
Akashi

NOTE GENERALI

Tipologia Japanese Single Malt Whisky

Zona produttiva Akashi, White Oak Distillery

Materia prima 100% orzo maltato

Distillazione Doppia distillazione in due alambicchi Pot Still.

Gradazione alcolica 46% Alc. /Vol.

NOTE ORGANOLETTICHE

Colore Ambrato con riflessi dorati.

Profumo Al naso si presenta con intense note maltate e floreali seguite da 
sentori di camomilla e Sherry.

Sapore Al palato risulta lungo e morbido, fine e rotondo, leggero e gustoso 
con accenni cremosi e note di vaniglia. Buona la persistenza.

AKASHI / GIAPPONE

ANNO DI FONDAZIONE | 1888

METODO DI DISTILLAZIONE | DOPPIA DISTILLAZIONE 
ATTRAVERSO 2 POT STILL

INVECCHIAMENTO | MINIMO 3 ANNI
INSP IRE D BY TRADITION

Invecchiamento Tra i 4 e 7 anni in botti di Bourbon e Sherry



AKASHI SHIRATAMA UMESHU
Akashi

NOTE GENERALI

Tipologia Liquore a base di Whisky Akashi

Zona produttiva Akashi, White Oak Distillery

Materia prima Le prugne vengono fatte macerare nel Shochu (acquavite 
giapponese). Il tutto poi è arricchito da Whisky e zucchero.

Gradazione alcolica 14% Alc. /Vol.

NOTE ORGANOLETTICHE

Colore Ambra scuro.

Profumo Al naso spiccano note di prugna, miele e mandorle.

Sapore Al palato è corposo, con in evidenza prugna e mela candita.

AKASHI / GIAPPONE

ANNO DI FONDAZIONE | 1888

METODO DI DISTILLAZIONE | DOPPIA DISTILLAZIONE 
ATTRAVERSO 2 POT STILL

INVECCHIAMENTO | MINIMO 3 ANNI
INSP IRE D BY TRADITION
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